
和の匠が織りなす極上の食を味わう至福の夕べ

（日）

雄大な自然が広がる沖縄本島北部、やんばるで育まれた豊かな食材。その素材ごとの魅力を匠の技で

一皿一皿丹念に仕上げました。

18：30 開場　 19：00 開宴

フリードリンク付

（消費税別・サービス料込）

7,500円
会場：1F メインダイニング泉河
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1977年、千葉県生まれ。
和食の道を志し、調理師専門学校卒業後、リーガロイヤルホテル東京にて和
食の基本から本格懐石料理までを学ぶ。2008年前田産業ホテルズに入社、
2013年ホテルゆがふいんおきなわ和食料理長に就任。2015年からは同グルー
プのホテルマハイナウェルネスリゾートオキナワで和食料理長を勤める。
日本料理の繊細な感性と技法で、素材それぞれが持つ本来の味を引き出し、
お客様に美味しく美しい日本料理をご用意いたします。

完全予約制

●写真はすべてイメージです。　●食物アレルギーをお持ちのお客様は予めお申し付けください。

【品目 全９品】
先付・前菜
お椀・造り
凌ぎ・焼き物
蓋物・食事
デザート
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